
 	

      Robot Cuiseur Multifonction 
 C A R A C T E R I S T I Q U E S  
	
	

• Bol en Inox Capacité 2,5L 
• Ecran de contrôle LCD 
• Température de 30°C à 140°C 
• Fonction vapeur 
• Temps de cuisson: 0 à 90 Min - Signal fin de travail 
• 10 Vitesses + Fonction Turbo 
• Pése Aliments : 1gr à 5Kg 
• Double sécurité • Protection Thermique 
• Multifonctions: Cuisson traditionnelle, Cuisson Vapeur, 
Hacher, Bouillir, Mijoter, Fouetter, Emulsionner, Mixer  
• Alimentation 220-240V~ 50Hz 
• *Puissance 1600W 
    Puissance Moteur : 600W  
    Puissance en cuisson : 1000W 
• Livré avec Bol Inox, 3 paniers vapeurs, Lâme en Inox, Spatule, Fouet Plat. 
   Livre de recettes fourni  
 
•  DEEE :  0,78 € TTC 
 

		
L O G I S T I Q U E  
	

PRODUIT MASTER CARTON 
Gencod 3760196098294 UVC  1 
Poids  6,7 kg Poids 7,2 kg 
Dimension (cm) 43,5 x 38,5 x 35 Dimension (cm) 44,5 x 39,5 x 35 
    
DONNEES LOGISTIQUES ENTREPOT QUANTITE CONTAINER 
Palette    
Qte Couche  20’ 450 
Nbre couche  40 Ft 920 
Qte Colis  40 HQ 1050 
Qte Pièces    
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